
麻糬杯子蛋糕（12 个杯子蛋糕份量） 

@佩玲（洛杉矶灵粮堂, Torrance, CA） 

 

 

材料（A）： 

1. 糯米粉 2 杯（一包粉有 4 杯量） 

2. 泡打粉（Baking Powder) 1 小茶匙 

材料（B）： 

1. 鸡蛋 3 个 

2. 白糖 1/3 杯 

3. 油（色拉油、橄榄油皆可）1/2 杯 

4. 牛奶 1/2 杯 

 

 

作法： 

（1）把（A）料混合。 

（2）把（B）料混合拌匀（不要有颗粒状）。 

（3）把拌匀的（B）料分两次加入（A）料中打匀。如果太干，可以再加点牛奶。 

（4）将（3）料慢慢倒入已加衬垫的杯子蛋糕烤盘中。 

（5）预热 375°F，烤 25 分钟，即大功告成。 

 


